
 
   

 

 

 

 

 

 

 

 

 

① 冷やしたペットボトル

の水２ℓに「やぶきた粉

茶ティーバッグ」を 

２～３個入れます。 

 
 

②冷蔵庫で冷やし 

ながら 1～2 時間

以上置きます。 

③飲む前に軽く振る

と緑色になります。 

① お茶をいつもの

２倍の量入れま

す。 

（小さじ４杯ぐ

らい） 

②冷水を注ぎます。 

③４分程度待ち 

注ぐ前に急須を

回します。 

④注ぎます。 

① お茶を少し濃い目

に淹れるため 

お茶の葉は多めに 

入れます。 

（小さじ２杯ぐらい） 

 

②70℃程度に 

湯冷ましした 

お湯を注ぎ 

1 分間待ちます。 

③カップに氷を 

入れます。 

④淹れたお茶を 

注いで急冷したら 

出来上がり。 

「やぶきた粉茶

ティーバッグ」を

使って水出し 

冷茶が簡単に 

つくれます。 

「煎茶 大楽園」または「特上

煎茶」を使います。水出し冷茶

が簡単につくれます。 

 

「煎茶 大楽園」または 

「特上煎茶」を使います。ロック

ティーが簡単につくれます。 

 

冷茶 

レシピ

その１ 

冷茶 

レシピ

その２ 

冷茶 

レシピ

その３ 

ティーバッグを入れて、すぐに振るだけでも緑色

になりすっきりと飲めます。水は浄水や湯ざまし

等お好みのものでも結構です。水筒でもできます 

渋くならずに飲みやすく、二煎目もおいしく飲

めます。水は浄水や湯ざまし等お好みのもので 

結構です。 

お湯で淹れるのでうまみと渋みのバランス

の良い本格的な味が楽しめます。 

④お好みの濃さに 

なったら出来上がり

です。 

 



 
 

 

 

 

 

 

① やかんで 

お 湯 を 沸 か

し１ℓ当たり

１ 個 を 入 れ

ます。 

 

②１分間程度 

煮出します。 

③お好みの濃さに

なったらティー

バッグを取り出

します。 

④さめたら 

出来上がり 

です。 

ほうじ茶ティー 

バッグを使って 

煮出して淹れた 

ほうじ茶 

（リーフでもできます） 

 

冷茶 

レシピ

その４ 

 

ほうじ茶は色が変わらないので、つくり置きに向い

ています。冷茶におすすめです。 

市川
いちかわ

大楽園
だいらくえん

製茶
せいちゃ

 
〒５１９－０２２１  
三重県亀山市辺法寺町 1013-4 

TEL 0595-85-0321 

FAX 0595-85-3005 

http://oishiiocha.com 

 

 

 

 

 

 

市川大楽園製茶のお茶は特別栽培茶です。 

節減対象農薬の使用を半分に抑えた、減農薬の

安心安全なお茶です。 

ホームページは 

こちらから 


