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温 か い お 茶 の お い し い 季 節 で す 。 

お
茶
の
淹
れ
か
た
裏
街
道
９ 

お
湯
の
温
度
の
目
安 

今
回
は
、
日
本
茶
イ
ン
ス
ト
ラ
ク
タ
ー
の
研
修
に
参
加

し
て
気
が
付
い
た
こ
と
を
書
き
ま
す
。
同
じ
お
茶
（
上

級
の
煎
茶
）
を
、
い
ろ
ん
な
温
度
、
い
ろ
ん
な
浸
出
時

間
、
い
ろ
ん
な
お
茶
の
量
で
淹
れ
て
み
ま
し
た
。
こ
の

中
で
、
一
番
お
い
し
く
な
い
と
思
っ
た
の
が
、
９
０
℃

の
熱
い
お
茶
で
淹
れ
た
お
茶
で
す
。
香
り
と
味
が
飛
ん

で
し
ま
っ
て
い
る
感
じ
が
し
ま
し
た
。
７
０
℃
の
湯
を

急
須
に
注
い
だ
と
き
が
一
番
、
お
茶
ら
し
く
感
じ
ま
し

た
。
で
は
７
０
℃
の
お
湯
と
は
ど
ん
な
温
度
な
の
で
し

ょ
う
。
熱
い
味
噌
汁
の
よ
う
に
、
口
で
吹
い
て
や
っ
と

飲
め
る
温
度
が
、
約
７
５
℃
で
す
、
熱
め
の
お
茶
が
好

き
な
人
で
も
、
約
７
０
℃
で
や
っ
と
飲
め
る
位
で
す
。

お
茶
を
出
す
お
湯
と
同
じ
よ
う
に
、
自
分
の
器
に
お
湯

を
取
り
分
け
て
、
飲
ん
で
み
た
ら
、
だ
い
た
い
の
お
湯

の
温
度
が
わ
か
り
ま
す
。
や
っ
と
の
め
る
ぐ
ら
い
の
温

度
で
、
急
須
に
注
い
だ
ら
、
温
度
は
ぴ
っ
た
り
だ
と
思

い
ま
す
。
私
も
や
っ
て
み
ま
し
た
が
、
お
湯
の
温
度
の
、

目
安
に
な
り
ま
し
た
。
お
茶
の
淹
れ
方
は
、
お
茶
の
種

類
、
そ
の
人
の
好
み
に
も
よ
り
ま
す
が
、
お
茶
の
量
６

グ
ラ
ム
、
浸
出
時
間
一
分
、
お
湯
の
温
度
７
０
℃
、
お

湯
の
量
２
０
０
ｃ
ｃ
と
い
う
目
安
を
、
感
覚
で
、
覚
え

る
こ
と
が
大
切
で
す
。
（
舌
の
や
け
ど
に
注
意
） 

手
も
み
茶
競
技
会
で 

三
重
県
チ
ー
ム 

昨
年
に
続
き
堂
々
２
位 

九
月
十
四
日
、
十
五
日
に
鹿
児
島
県
松

元
町
で
、
手
も
み
茶
競
技
会
が
行
わ
れ

ま
し
た
。
毎
年
静
岡
県
の
、
茶
市
場
で

行
わ
れ
て
い
る
も
の
で
す
。
そ
こ
で
な

ん
と
三
重
県
の
チ
ー
ム
が
、
昨
年
に
続

き
２
位
の
成
績
で
し
た
、
本
場
静
岡
か

ら
の
熟
練
者
の
チ
ー
ム
、
今
、
最
も
手

も
み
に
力
を
入
れ
て
い
る
埼
玉
の
チ

ー
ム
を
押
さ
え
て
の
、
連
続
２
位
で
す

か
ら
、
大
変
価
値
が
あ
る
と
思
い
ま

す
。
私
は
残
念
な
が
ら
、
年
齢
の
せ
い

も
あ
り
、
付
き
添
い
で
、
手
伝
い
を
し

て
い
た
だ
け
で
し
た
。
と
言
う
の
も
、

三
重
県
の
チ
ー
ム
は
若
い
人
が
多
く
、

二
十
代
が
中
心
で
す
。
お
茶
の
手
も
み

と
い
う
と
、
お
年
よ
り
と
い
う
イ
メ
ー

ジ
を
く
つ
が
え
す
も
の
で
す
。
私
を
含

め
彼
ら
が
、
こ
の
さ
き
も
お
茶
の
手
も

み
を
続
け
て
い
け
ば
、
三
重
県
は
、
手

も
み
茶
の
王
国
に
な
る
で
し
ょ
う
。
ま

っ
た
く
将
来
が
楽
し
み
で
す
。 

茶
畑
便
り 

九
月
下
旬
か
ら
、
十
月
中
旬
に
か
け
て
秋

番
茶
の
製
造
で
す
。
「
番
茶
」
と
い
わ
れ

る
茶
は
、
ほ
と
ん
ど
こ
の
時
期
に
つ
く
ら

れ
る
も
の
で
す
。
お
茶
の
食
品
の
原
料
に

な
る
「
モ
ガ
茶
」
（
た
ぶ
ん
モ
ガ
モ
ガ
し

た
大
き
な
形
か
ら
こ
の
名
前
が
つ
い
た

の
だ
と
思
い
ま
す
。）
も
つ
く
ら
れ
ま
す
。

番
茶
が
終
わ
っ
た
後
は
１
０
月
下
旬
か

ら
１
１
月
に
か
け
て
、
秋
の
整
枝
と
い
っ

て
、
茶
園
の
表
面
を
、
何
セ
ン
チ
か
、
刈

な
ら
し
を
し
ま
す
。
こ
の
と
き
、
ど
の
ぐ

ら
い
の
深
さ
で
刈
る
か
に
よ
っ
て
、
来
年

の
一
番
茶
の
芽
の
数
や
大
き
さ
が
変
わ

り
ま
す
の
で
、
そ
れ
に
よ
っ
て
味
や
、
と

れ
る
量
が
、
決
ま
り
ま
す
。
特
に
、
乗
用

摘
採
機
だ
と
、
コ
ン
マ
１
ミ
リ
単
位
で
高

さ
の
調
節
が
で
き
ま
す
の
で
、
何
セ
ン
チ

刈
り
落
と
す
か
、
大
変
気
を
使
い
ま
す
。

秋
整
枝
が
終
わ
る
と
、
主
な
畑
の
仕
事

は
、
終
わ
り
で
す
。 

３
月
か
ら
の
暖
か
い
時
期
に
、 

畑
に
気
を
使
い
続
け
て
い
た
茶
農
家
も

ホ
ッ
と
一
息 

つ
く
よ
う
で
す
。 

 

フ
ラ
ン
ス
緑
茶
ブ
ー
ム
の

話 九
月
二
十
一
日
朝
の
ニ
ュ
ー
ス

番
組
で
フ
ラ
ン
ス
緑
茶
ブ
ー
ム

の
特
集
を
し
て
い
ま
し
た
。
フ

ラ
ン
ス
の
老
舗
の
紅
茶
専
門
店

で
最
近
緑
茶
が
よ
く
飲
ま
れ
て

い
る
と
い
う
こ
と
で
し
た
。
特

徴
は
、
他
の
ハ
ー
ブ
と
混
ぜ
た

の
が
人
気
と
い
う
こ
と
で
す
。

緑
の
色
よ
り
も
、
香
り
や
味
を

重
視
し
て
飲
ん
で
い
る
よ
う
で

し
た
。
料
理
に
も
積
極
的
に
使

わ
れ
て
い
て
、「
ス
ズ
キ
の
玄
米

茶
ソ
ー
ス
が
け
」
と
い
う
料
理

が
紹
介
さ
れ
て
い
ま
し
た
。
ビ

ネ
ガ
ー
と
玄
米
茶
が
良
く
合
う

と
い
う
こ
と
で
す
。
私
た
ち
に

は
、
あ
ま
り
に
も
身
近
で
考
え

ら
れ
な
い 

使
い
方
を
、 

海
外
で
は 

積
極
的
に 

し
て
い
る 

よ
う
で
す
。 

 

よく伸びた秋芽、番茶になる 
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